
PRIJSLIJST
FIRE & FEAST

Bijkomende informatie

 ·  De nieuwe prijslijsten vervangen alle voorgaande, al onze prijzen zijn exclusief BTW.

 

· U kan te allen tijden een volledig vrijblijvende prijsofferte bekomen. 

Hebt u vragen … aarzel dan niet om ons te contacteren.

 

·  Deze prijslijst is geldig vanaf 20 personen.

 

·  Al onze tarieven zijn weergegeven als zijnde  “prijs per persoon” tenzij anders vermeld.

 

·  In deze prijzen zijn inbegrepen : bediening en service, gebruik en afwas van tafelgerei, dekken van

tafels met tafelgerei (borden en bestek).

 

·  In deze prijzen zijn NIET inbegrepen : klaarzetten van tafels en stoelen, dekken van tafels met

tafelpapier of tafellinnen en servetten.

 

·  Gelieve het juiste aantal genodigden voor uw feest ten laatste 14 dagen voor feestdatum door te

geven.

 

·  Om elk feest tot een goed einde te brengen, verzorgen wij slechts één feest tegelijk. Dit betekent dat

onze agenda gedurende het ganse jaar snel volzet is. Daarom is het van  belang om na u toezegging,

uw gekozen feestdatum zo spoedig mogelijk door te geven. De formule kan u echter later nog

aanpassen.

Kilometervergoeding vanaf 25km: € 0,50 per km 

 

Stijn - Evelyn

 Al onze prijzen zijn exclusief BTW



PRIJSLIJST

Meloen met 
parmaham & mozarella

Perzik (2) gevuld
met zalmmousse/tonijnmousse

€ 6.95 pp

€ 7.95 pp

€ 6.95 ppQuinoa Tropicana
(vegetarisch of vegan optie)

Kippenwings

Tomatenroomsoep

Kruidenbroodje

Scampi - spie

Lookbroodje

APeritiefhapjes Soepen 
€ 1.75 per stuk

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

Moinkball
Souvlaki

Aperitief hapjes mix 3 x 50 ml
(zalm-tartaardille, tomaat pasta pesto,
Geitenkaas honing crumble & tijm)

€ 5.50 pp

5 gefrituurde hapjes pp € 4.00 pp

Vegan hapjes :
(Sapphira - Mediterranea - Olympia)

€ 1.75 per stuk

€ 4.50 Per Persoon

Voorgerechten
(vergezeld van brood en salade)

Huisbereide 
Kaaskroketten - 2 stuks

Huisbereide
Garnaalkroketten - 2 stuks

Huisbereide
Pulledpork kroketten - 2 stuks

€ 8.00 pp

€ 12.00 pp

€ 9.90 pp

Brunoisesoep € 4.50 Per Persoon

Kippensoep € 4.50 Per Persoon

Bospaddenstoelensoep € 4.50 Per Persoon

Koninginnenhapje
met garnituur € 9.90 pp

Groentenschoteltje
(Bloemkoolroosjes, brocoliroosjes, worteltjes,
selder en kerstomaatjes, komkommer vergezeld
met huisbereide tartaar en cocktailsaus)

€ 8.95 per schotel

Meloen 
parmaham/mozarella

vergezeld van brood

Tomatengroentensoep € 4.50 Per Persoon

Kipcocktail

Hamcocktail

Zalmcocktail

Garnaalcocktail

€ 7.50 pp

€ 7.50 pp

€ 10.95 pp

€ 10.95 pp

Bruschetta

€ 1.75 per stuk

€ 1.75 per stuk

€ 1.75 per stuk

€ 1.50 per stuk

€ 1.50 per stuk

€ 1.75 per stuk

€ 1.75 per stuk

Mediterrane Kip Deluxe€ 2.30 per stuk

Haasje Delight € 2.85 per stuk

Mediterrane Kip Deluxe

Haasje Delight

€ 9.95 pp

€ 10.95 pp

FIRE & FEAST



PRIJSLIJST
Fire & Feast

all in formule 

bij elk bbq menu

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

extra bbq vlees
Grote stukken vlees die we op de grill

bereiden en ter plekke voor u aansnijden
Inclusief bediening, bakservice,
borden, bestek, afwas en
uitgebreid groentenbuffet.

Groentenbuffet: Sla, tomaat,
komkommer, ei, wortelen,
witte koolsla

Salades: Pastasalade &
Aardappelsalade

Broodjesassortiment met boter

Sauzen: mayonaise, tartaar,
cocktailsaus, bbq-saus

Het totaal aantal stukken vlees is
bij elke menu gelijk aan de
hoeveelheid personen x 3.
De verhoudingen vlees zijn vrij te
kiezen en te combineren uit het
aangeboden assortiment, zolang
uw eindtotaal klopt.

Steak per kg

Varkenshaasje per kg

Lamskroontje per kg

prijs op aanvraag

€ 24.50 

€ 46.00 

extra bijgerechten
Warme sauzen : 
Champignonroomsaus
Peperroomsaus
Provençaalse saus

€ 2.00 pp/
per saus

Gebakken patatjes € 3.50  pp 

Huisbereide Kruidenboter € 1.50  pp 



PRIJSLIJST
FIRE & FEast

ZOMER BBQ :   € 22 pp
 3 stukken vlees per persoon

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

Keuze uit : Varkensbrochette,
Gemarineerde kipfilet, Kipsaté,
Spekfakkel, Gemarineerde steak,
Gemarineerde sparerib,
Gemarineerde vleesrib,
Scampibrochette, BBQ worst,
Chipolata, Gemarineerd spek,
Gemarineerde kotelet, Grillspie,
Gemarineerde mignonette,
Hamburger

ZOmer bbq       € 24 pp

 met vis :
 2 stukken vlees per persoon +

 vis ( zalm )
Keuze uit : Varkensbrochette,
Gemarineerde kipfilet, Kipsaté,
Spekfakkel, Gemarineerde steak,
Gemarineerde sparerib,
Gemarineerde vleesrib,
Scampibrochette, BBQ worst,
Chipolata, Gemarineerd spek,
Gemarineerde kotelet, Grillspie,
Gemarineerde mignonette,
Hamburger

dEGUSTATIE  :   € 26 pp
9 kleinere stukken vlees zodat u van

alles kan proeven
Varkensbrochette, Kipsaté,
Gemarineerde steak, Chipololly
Scampibrochette, Spekfakkel,
Gemarineerde sparerib, BBQworst,
Grillspie

kids MENU :   € 13 pp
Chipololly - Balletjesbrochette

vEGGIEMENU :   € 22 pp
3 vegetarische stukken

Het totaal aantal stukken vlees is bij elke
menu gelijk aan de hoeveelheid personen

x 3.
De verhoudingen vlees zijn vrij te kiezen
en te combineren uit het aangeboden

assortiment, zolang uw eindtotaal klopt.

Inclusief bediening, bakservice,
borden, bestek, afwas en
uitgebreid groentenbuffet.



PRIJSLIJST
FIRE & FEast

winter bbq :   € 29.50 pp
 3 stukken vlees per persoon

Met onze winter-BBQ brengen we

de sfeer van een gezellige BBQ met

de geur van gegrilde vlees/vis

soorten boven smeulende

houtblokken in een winters

karakter.

Dit is een variant op onze zomer

BBQ waarin we de koude groentjes

vervangen door stevige warme

winterkost. De aardappelsalade

maakt plaats voor gebakken

wedges en de koude sausjes

worden vergezeld door warme

roomsauzen..

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

VLEESKEUZE : 
Varkensbrochette, Gemarineerde
kipfilet, Kipsaté, Spekfakkel,
Gemarineerde steak,
Gemarineerde sparerib,
Gemarineerde vleesrib,
Scampibrochette, BBQ worst,
Chipolata, Gemarineerd spek,
Gemarineerde kotelet, Grillspie,
Gemarineerde mignonette,
Hamburger

WARME GROENTJES : 
Gestoofde Parijse worteltjes
Schorseneren in witte
bechamelsaus
Gebakken witloof met hoeveboter

Gebakken wedges
Twee warme sauzen 
(te kiezen uit : champignon,
peper, provencaals)
Broodjesassortiment met boter
Mayonnaise, cocktail, bbq saus,
tartaar
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FIRE & FEAST

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

Bavarois :   € 4.5 
 per stuk

desserten :   € 6.50 pp
4 potjes per persoon
Tiramisu
Rijstpap
Chocomousse
Aardbeienmousse

Bosvruchten
Framboos
Passievruchten
Peer karamel
Speculaas

desserten :   € 3.90 per stuk
groter formaat
Tiramisu
Rijstpap
Chocomousse
Aardbeienmousse
Crème brûlée
Panna Cotta met rood fruit
Citroenmousse
Biscoff Cheesecake
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Fire & Feast

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

Prijzen per stuk Prijzen per kilo
Huisbereide Kaaskroket Huisbereide videe€ 1.50 € 13.90 

Huisbereide Garnaalkroket € 3.60 

Huisbereide Pulledpork kroket € 2.20

Prijzen per liter

Huisbereide spaghettisaus € 11.00 

€ 6.00 

€ 6.00 

€ 6.00 

€ 6.00 

Tomatenroomsoep

Brunoisesoep 

Kippensoep 

Bospaddenstoelensoep

Tomatengroentensoep € 6.00 

Voorgekookte Pasta € 5.50 



PRIJSLIJST
Fire & Feast

Al onze prijzen zijn exclusief BTW

BREUGHELBUFFET €28 pp
Warme Vleesgerechten :

Kippenbouten
Witte pens
Zwarte pens
Frikadellen
Dik gesneden spek

Charcuterie & koude vleeswaren :
Boerenham
Kipkap
Salami
Hespenworst
Paté
Meloen met parmaham

Kazen & brood :
Verse kazen
Hoevebrood met boter
Stokbrood met boter

Groenten & bijgerechten :
Gratin
Boontjes met spek
Zilveruitjes
Augurk
Confituur / appelmoes

Warme Sauzen :
Kriekensaus
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